...dat schmaat jot!

Buffetkomponenten

Lieber Kunde,
herzlichen Dank, dass Sie sich fur unseren Catering Service interessieren.
Unsere Buffetvorschlage sollen Ihnen als Anregung dienen.

Selbstverstandlich haben Sie die Moglichkeit, ein individuelles Buffet nach lhren
Winschen und Vorstellungen zu kreieren.

Hierzu dienen die Einzelkomponenten der folgenden Seiten, welche frei kom-
binierbar sind, sodass Sie lhr individuelles Buffet zusammenstellen konnen.

Gerne stehen wir lhnen bei der Auswabhl in einem Gesprach beratend zur Seite.
Wir wiirden uns sehr freuen, Sie und lhre Gaste bald bewirten zu durfen.
Mit herzlichem Gruf

Klenkes Catering

Lars Rockstroh André Malf}

Rockstroh & MalR GbR
Neuenhofstr. 191

c/o QCG Computer GmbH
52078 Aachen

Tel. (0241) 47 58 49 95 Fax (0241) 47 58 49 96 (Standort Aachen)
Tel. (02404) 672 833 Fax (02404) 672 834 (Standort Alsdorf)
www.klenkes-catering.de / info@klenkes-catering.de

Alle Preise enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.
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Brotchenhalften Canapées
Mindestanzahl pro Sorte 10 Stiick, pro Stuck
Liebevoll belegte und garnierte Exklusive Feinarbeit,
Brotchenhalften mit: wahlweise mit
I Gouda...cooovreeeeeeeereereennee 1,30 I Zwiebelmett......................... 1,40
I gekochtem Ei........ccoeeueenene. 1,30 I Edelsalami.......ccccceeueeueennenne. 1,40
I SalaMic..cceceeeeeeeieneeneenene, 1,30 I franzosischem Brie.............. 1,50
I Schinkenwurst..................... 1,30 I rohem Schinken................... 1,50
I Kochschinken......ooweesvenniin, 1,50 I Lachsschinken..................... 1,50
I Lachsschinken..................... 1,50 I Raucherlachs...................... 1,90
I rohem Schinken.......cccovvuu... 1 ’50 I Frischkase.....cccevvnenvnennnen. 1 ,40
I ThunfiSCh....cooveveeeicreenene, 1,50 I Hahnchenbrustfilet............... 1,50
I Zwiebelmett......................... 1,50 I Mozzarella-Tomate............... 1,50
1 franzosischem Brie.............. 1 ,50 1 Eier-SaIat ........................... 1 ,50
1 mild geréucherter Pute........ 1,50 I Fleischsalat........................ 1,60
I Riihrei mit Schnittlauch........ 2,00 1 Putenbrust............c.c..o.....el. 1,40
I Frikadelle........cccooevevennnen. 2,00 I Raucherforelle..................... 1,90
I Mozzarella-Tomate............... 2,00
I  mexikanisch mariniertes Rechnen Sie bitte pro Person
Hahnchenbrustfilet............... 2,00 i )
I gerauchertem Lachs............ 2,40 3-4 Stuck als Vorspeise
I geraucherter Forelle............ 2,40 5-6 Stuck als Zwischenmahlzeit
1 Hahnchenschnitzel.............. 2,50

Der Aufpreis fur Kornerbroétchen
betragt pro Halfte 0,20
Rechnen Sie bitte pro Person

2-3 Halften als Zwischenmabhlzeit
3-5 Halften als Hauptmahlzeit

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



Kalte Platten

ab 10 Personen, pro Person

HPartytime“.........cooiiiiinnnii. 9,90

Cocktailfrikadellen
Partyschnitzel

Kasesticks

Zwei Salatsorten

(wahlweise Kartoffelsalat,
Nudelsalat, Reissalat,
Krautsalat, bunter Blattsalat)
Partybréotchen mit
Krauterbutter

Gotterspeise mit VanillesoRRe

,»Ab in den Suden“................... 11,90

Fleischtomaten mit Mozzarella
und Basilikum
Melonenschiffchen mit
italienischem Schinken
Fischplatte

Rucolasalat mit Kirschtomaten,
geraspeltem Parmesan und
Balsamicovinaigrette
Ciabattinis, Partybréotchen mit
Krauterbutter
Tiramisu-Créme

,Deftig und munter®............... 12,90

Eine deftige Bratenart
(wahlweise Lummerbraten,
Rinderbraten, Kasselerbraten
oder Hackbraten)
Cocktailfrikadellen

Deftige Kaseplatte

Zwei Salatsorten

(wahlweise Kartoffelsalat, Nudel-
salat, Reissalat, Krautsalat,
knackiger Blattsalat)
Partybrétchen mit Krauterbutter
Mousse au chocolat

Weitere Varianten oder Erganzungen
zu den kalten Platten erhalten Sie auf
Anfrage.
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Kalte Buffets

ab 20 Personen, pro Person

Kaltes Buffet ,Standard“........ 10,90

Cocktailfrikadellen
Partyschnitzel

Kaseplatte

gefilite Eierhalften

Zwei Salatsorten

(wahlweise Kartoffelsalat,
Nudelsalat, Reissalat,
Krautsalat, bunter Blattsalat)
Partybrétchen mit
Krauterbutter

Eine Puddingcréme nach Wahl

Kaltes Buffet ,,Klenkes“.......... 12,90

Hahnchenschenkel

Kasseler

Cocktailfrikadellen
Partyschnitzelchen
Schinken-Spargel-Roélichen
gefilite Eierhalften

Kaseplatte

Fleischtomaten mit Mozzarella
und Basilikum

Zwei Salatsorten

(wahlweise Kartoffelsalat,
Nudelsalat, Reissalat,
Krautsalat, knackiger Blattsalat)
Partybroétchen, Krauterbutter
Eine Puddingcréme nach Wahl

Auf der folgenden Seite finden Sie
eine Auswahl der moglichen
Komponenten fir lhr individuelles
kaltes Buffet.

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



Komponenten fur kalte
Buffets

ab 10 Personen

Fleischsorten

Lummerbraten
Rinderbraten

Kasseler

Hackbraten
Hahnchenbrust

panierte Hahnchenschnitzel
Hahnchenschenkel
Frikadellen
Cocktailfrikadellen
Chili-Hackfleischballchen
Partyschnitzel

Verschiedenes

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.

Wurstplatte

gefilite Eierhalften
Fleischtomate mit Mozzarella
und Basilikum
Melonenschiffchen mit
italienischem Schinken
Schinken-Spargel-Roélichen
Anti-Pasti

z.B. Oliven, Peperoni, Parmesan,
getrocknete Tomaten, Artischocken
Kaseplatte

Kasesticks

Canapées

Obstauswahl

belegte Brotchenhalften

belegte Sandwiches

rohe Gemisestreifen mit Dip
Nachos mit Dip

Verschiedene Brotsorten

z. B. Partybrétchen, Partyrader,
Ciabatta, Ciabattinis, Roggenbrot,
Weizenbrot, Fitness-Brot,
Mehrkornbrot, Baguettes

&K

Kienkes Catering
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Seafood

Fischplatte mit verschiedenen
Fischarten, z. B. Raucherlachs,
gebeizter Lachs, mild geraucherte
Forellenfilets, Makrele, Aal, Matjes
Krabbencocktail

Salate

Kartoffelsalat

schwedischer Kartoffelsalat
(mit Lachs und Dill)
Nudelsalat

Reissalat

Krautsalat

Fleischsalat

Tomatensalat

Tortellinisalat

Rucolasalat mit geraspeltem
Parmesan, Kirschtomaten und
Balsamicovinaigrette
knackige Blattsalate,
gemischt oder z.B. mit
-Hahnchenbrustfilet,
-Putenbruststreifen,
-Kase-Schinken,

-Feta-Kase, Peperoni und Oliven,
-Sprossen u. Wiesenchampignons,
-Tomate-Mozzarella,
-Thunfisch,

-Krabben

Anderungen behalten wir uns vor.



Kalt-Warme Buffets

ab 20 Personen, warme Komponenten
sind unterstrichen, pro Person

sMexikanisch®..........ccccceevnene.. 9,90

Chili-Con-Carne

Nachos uberbacken mit Kase
und Jalapeiios

Guacamole

Salsa-Dip

knackiger Blattsalat
Partybrétchen

»oudlandisch®....................... 19,50

Hausgebeizter Lachs mit

Senft- DillsoRe

Auswabhl italienischer Salamis,
Schinken, Oliven und verschie-
dener milder Kasesorten
Fleischtomaten mit Mozzarella,
Basilikum und Pesto

Pikante Schweinefiletmedaillons
in Tomatensahne, Gemuse und
Kartoffelgratin

Italienische Gemiuselasagne
Obstsalat aus frischen Frichten
Tiramisucreme

Gemischter Brotkorb mit
zweierlei Butter

SHerzhaft“......cccoevvvvineinnnne.. 13,50

Platte mit Raucherlachs
Rustikale Kaseplatte

frischer Salat mit zweierlei
Dressings

Kasseler mit Krautsalat und Senf
Rote Griitze mit VanillesoRe
Gemischter Brotkorb mit Butter

Vorschlag 1......ccccevivvinnnnennnne. 14,90

Rindfleischsuppe
Hahnchengeschnetzeltes mit
Curry-Pfirsisch-Ananas
Petersilienkartoffeln

Reis

feines Wintergemuse
frische Salate mit Dressings
Vanille- und Schokopudding
gemischtes Obst

Vorschlag 2.......ccccccevvevnnennnnn. 17,90

Franzosische Lauchcremesuppe
mit Croutons

Krustenbraten mit Pfefferrahmsofe
Bratkartoffeln

feines Gemiuse

frische Salate mit Dressings

Kleine Eistortchen mit heiRen
Kirschen

Vorschlag 3.......ccccevveinvinnnnnne. 20,90

Huhnersuppe
Schweinebraten

Rinderbraten

Kartoffelgratin

Spatzle
tiberbackene Champignons

feines Gemuse
frische Salate mit Dressings
Rote Griitze mit VanillesofRe

Vorschlag 4........ccccceuvevnnennnnn. 22,90

Rindfleischsuppe
Schweinefilet mit PfeffersofRe
Petersilienkartoffeln

Bohnen im Speckmantel
Blumenkohl und Broccoli tiber-
backen

frische Salate mit Dressings
Mousse au chocolat

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



Komponenten fur warme
Buffets

ab 20 Personen

Fleischgerichte vom Schwein

Lummerbraten
Schweinefilet
Kasseler
SpieRbraten
Krustenbraten
Schweizer Braten
Burgunderbraten
Eisbein
Pfannengyros
Gyros uberbacken
Geschnetzeltes
Bolognese
Zigeunergeschnetzeltes
Schaschlik
Hackbraten

Fleischgerichte vom Rind

Rinderbraten
Roastbeef
Krauterroastbeef
Sauerbraten
Rinderfilet
»otroganoff*
»Wellington“
Rindergulasch
Rindergeschnetzeltes
Tafelspitz

Fleischgerichte vom Lamm

Lammriicken
Scheiben von der Lammkeule

Fleischgerichte vom Kalb

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.

Kalbsmedaillons
Kalbsbraten
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Fleischgerichte vom Wild

Rehrucken

Hirschricken

Scheiben von der Hirschkeule
Wildscheinriicken

Fleischgerichte vom Geflugel

Hahnchenbrustfilet
panierte Hahnchenschnitzel
Hahnchenschenkel
Entenbrustfilet

SoRen

Bratensofe

Sauce Hollondaise
Sauce Bérnaise
RahmsofRe mit und ohne
Champignons
ObstsolRe

Rot-, WeillweinsoRe

Anderungen behalten wir uns vor.
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Kartoffel-, Nudel- und
Reisbeilagen

Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Semmelknodel
Kartoffelknodel
Kartoffelpurree
Pariser Kartoffelchen
Spaghetti
Spiralnudeln
Bandnudeln
Schupfnudeln
Schleifennudeln
Spatzle

Gnocchi

Butterreis
Gemusereis

Reis mit Curcuma

Gemusebeilagen

Broccoli iberbacken
Erbsen und Mohren
Blumenkohl

Rosenkohl

Spargel

Sauerkraut

Rotkohl

Prinzessbohnen
Bohnenschanzchen
Leipziger Allerlei
Romanesco

Gemusepfanne uberbacken
mit Kase oder Mandelbutter

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



Warme Gerichte

ab 10 Personen

Vom Schwein

Gebratener Schweineriucken mit
einer milden SenfsofRle, dazu
Bratkartoffeln und Gemiise.... 9,50

SpieRbraten mit Sauerkraut und
warmem Kartoffelsalat.......... 9,00

Westfalischer Grillschinken mit
Krautsalat u. Bratkartoffeln... 9,20

Schweinefiletmedaillons in
Pfeffer-Cognacrahm mit Kartoffel-
gratin und Gemause............... 10,90

Schweinefiletgeschnetzeltes in
milder Senfcréme mit Zucchini,
Karotten und Kartoffel-

Pikante Schweinefiletmedaillons
in Tomatensahne, mit Kartoffel-
gratin und Gemause............... 10,90

Schweinebraten in Champignon-
rahm, Kartoffelgratin und
buntem Gemuse................... 10,40

Schweinelendchen im Speck-
mantel mit Bratkartoffeln und
Broccoliroschen................... 11,90

Vom Rind

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.

Rinderschmorbraten in Rahmsauce,
dazu Buttergemiise und
Salzkartoffein....................... 10,90

Rinderfilet mit Pfifferlingen in
Chardonnayrahm, dazu Kartoffel-
gratin und feines Gemiise..... 16,90

Rinderfiletspitzen in Calvadosrahm
mit Karotten, Zucchinis und
Kartoffelgratin...................... 16,90
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Vom Kalb

Wild

Zuricher Geschnetzeltes mit
Bratkartoffeln und Salat....... 13,90

Kalbsrickensteak mit Austern-
pilzen in WeiBweinrahm,
Rosmarinkartoffeln und
ZucchiniSchiffchen.............. 14,10

Hasenruckenfilet in Kirschsahne
mit Apfelrotkohl und

Hirschragout in Preiselbeerrahm
mit Apfelrotkohl und

Geflugel

Hahnchenbrustfilet gefullt mit
Blattspinat und Schafskase, dazu
Basmatireis und

bunter Salat......................... 11,20

Putengeschnetzeltes mit Ananas,
Reis und Salat....................... 9,50

Entenbrustfilet mit Brombeer-
sofe, Kartoffelgratin und
Zuckerschoten..................... 13,90

Hahnchengeschnetzeltes in
Pfefferrahm mit Krauterreis
und Marktgemuse................. 9,50

Vom Lamm

Lammfilet in provencalischer
SoRe mit gefullten Tomaten
und Kartoffelgratin............... 16,90

Scheiben von der Lammkeule
in Preiselbeerrahm mit Markt-
gemise und Bratkartoffeln... 11,50

Anderungen behalten wir uns vor.
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Warme Gerichte Suppen
ab 10 Personen ab 5 Liter, pro Liter
: 1 Kartoffel-Lauchsuppe
Fisch Mt MEtWUFSL.......vvvocoorenen. 5,90
1 Fischragout mit Lachs, Seehecht, I
Steinbeifer und Krabben in Gulaschsuppe.........ccccueee.... 6,50
Dillrahm mit frischem Blatt- .
1 Tomatencremesuppe..........
spinat und Basmatireis........ 13,80 Tomatencremesuppe 6,50
1 L emesuppe...............
I Gebratenes Lachssteak in rosa auchcremesuppe 5,90
Ezenf::gasg'g;mt Wildreis und 11.90 1 Spargelcrémesuppe............ 6,20
1 Brokkolicréemesuppe........... 6,00
Pasta 1 Kraftige Rindfleischsuppe mit
ab 10 Personen Einlage.....cccevevenrencencennnnnns 6,50
1 Weile und griine Bandnudeln 1 Pilzrahmsuppe mit
mit Blattspinat und Gorgonzola- frischen Krautern................. 6,50
SOBC..ceenieiiiiieieieieieeeaaes 6,90
I Minestrone.......ccccceveenenennnne. 5,90
1 Maccaroni mit Hahnchen-
fleisch mit pikanter SoRe...... 6,90 1 Hohnersuppe mit Einlage..... 5,90
1 Penne mit Salamiwirfeln 1 Klare Fischsuppe
und Peperoni.......ccccceeuevennenne 5,90 mit Scampi und Lachs.......... 9,00
1 Farfalle mit Schinkenstreifen Rechnen Sie bitte pro Person

und Broccoli in Sahnesofe... 6,50
250 ml als Vorspeise

1 Grune Bandnudeln 400 ml als Zwischenmabhlzeit
in Steinpilzrahm................... 7,20 500 ml als Hauptmabhlzeit
1 Spaghetti mit gebratenem
Marktgemause....................... 6,70
Eintopfe
ab 20 Personen, pro Person
I Chiliconcarne..................... 3,50
1 Erbseneintopf...................... 3,20
1 Mohreneintopf..................... 3,20
I Linseneintopf.......cccceeeeeeee 3,20

Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



Nachspeisen

Aktuelle Torten, Kuchen, Petitfours, Eis und
andere Nachspeisen sind jederzeit erhaltlich.

Rote Griitze mit VanillesoRe..3,20

Mousse au chocolat............. 3,50

Schokopudding mit
VanillesoBe........ccceeevenennnns 2,50

Vanillepudding mit
SchokosofBe.......ccccouvevenennnns 2,50

verschiedene leichte
Puddingcrémes.................... 2,30

Bitte anfragen!

Porzellan + Besteck

I Teller. s 0,20
I Suppentasse.......cccceeeunenennn. 0,20
1 Suppenuntertasse............... 0,20
I Kaffeetasse.......cccoeevnvnennnen. 0,20
1 Kaffeeuntertasse................. 0,20
I Besteck pro Teil................... 0,15
Glaser
I Weinglas.....cccovvvenvenninnennnnns 0,30
I Sektglas.....ccccovvnvinviniinnennnnns 0,30
1 Longdrinkglas...................... 0,20
I Bierglas.....cccoveviiiniincinnnnnne 0,20
Service

Servicemitarbeiter
pro Stunde.........ccceeueeneene.n. 20,00

Getranke

Gerne liefern wir lhnen lhre Lieblingsgetranke.
Bitte fordern Sie dazu bei uns eine separate
Preisliste an.

Wir hoffen, dass lhnen unsere ldeen gefallen.

Sollten Sie andere Vorstellungen haben,
werden wir natirlich versuchen, alles moglich
zu machen, um |lhren Winschen zu
entsprechen!

Beispielsweise beriicksichtigen wir gerne lhre
Freunde, die ausschliellich vegetarisch essen
oder aufgrund lhrer Herkunft landestypische
Vorlieben haben.

Klenkes Catering
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Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.
Anderungen behalten wir uns vor.



