
Alle Preise enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.  
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Buffetkomponenten 
 
 
Lieber Kunde, 
 
herzlichen Dank, dass Sie sich für unseren Catering Service interessieren. 
 
Unsere Buffetvorschläge sollen Ihnen als Anregung dienen. 
 
Selbstverständlich haben Sie die Möglichkeit, ein individuelles Buffet nach Ihren 
Wünschen und Vorstellungen zu kreieren. 
 
Hierzu dienen die Einzelkomponenten der folgenden Seiten, welche frei kom-
binierbar sind, sodass Sie Ihr individuelles Buffet zusammenstellen können. 
 
Gerne stehen wir Ihnen bei der Auswahl in einem Gespräch beratend zur Seite. 
 
Wir würden uns sehr freuen, Sie und Ihre Gäste bald bewirten zu dürfen. 
 
Mit herzlichem Gruß 
 
Klenkes Catering 
 
 
 
Lars Rockstroh  André Malß 
 
 
Rockstroh & Malß GbR 
Neuenhofstr. 191 
c/o QCG Computer GmbH 
52078 Aachen 
 
Tel. (0241) 47 58 49 95  Fax (0241) 47 58 49 96 (Standort Aachen) 
Tel. (02404) 672 833  Fax (02404) 672 834 (Standort Alsdorf) 
www.klenkes-catering.de  /  info@klenkes-catering.de 
 
 



Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.  
Änderungen behalten wir uns vor. 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
Brötchenhälften 
 
Liebevoll belegte und garnierte 
Brötchenhälften mit: 
 
l Gouda ................................. 1,30 
l gekochtem Ei....................... 1,30 
l Salami................................. 1,30 
l Schinkenwurst..................... 1,30 
l Kochschinken...................... 1,50 
l Lachsschinken..................... 1,50 
l rohem Schinken................... 1,50 
l Thunfisch............................. 1,50 
l Zwiebelmett......................... 1,50 
l französischem Brie.............. 1,50 
l mild geräucherter Pute........ 1,50 
l Rührei mit Schnittlauch........ 2,00 
l Frikadelle............................. 2,00 
l Mozzarella-Tomate............... 2,00 
l mexikanisch mariniertes 

Hähnchenbrustfilet............... 2,00 
l geräuchertem Lachs............ 2,40 
l geräucherter Forelle............ 2,40 
l Hähnchenschnitzel.............. 2,50 

 
 Der Aufpreis für Körnerbrötchen 

beträgt pro Hälfte 0,20 
 
 

 Rechnen Sie bitte pro Person 
  
 2-3 Hälften als Zwischenmahlzeit 
 3-5 Hälften als Hauptmahlzeit 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Canapées 
Mindestanzahl pro Sorte 10 Stück, pro Stück 
 

Exklusive Feinarbeit, 
wahlweise mit 
 

l Zwiebelmett......................... 1,40 
l Edelsalami........................... 1,40 
l französischem Brie.............. 1,50 
l rohem Schinken................... 1,50 
l Lachsschinken..................... 1,50 
l Räucherlachs...................... 1,90 
l Frischkäse........................... 1,40 
l Hähnchenbrustfilet............... 1,50 
l Mozzarella-Tomate............... 1,50 
l Eier-Salat……………………… 1,50 
l Fleischsalat…………………… 1,60 
l Putenbrust........................... 1,40 
l Räucherforelle..................... 1,90 

 
 Rechnen Sie bitte pro Person 
 
 3-4 Stück als Vorspeise 
 5-6 Stück als Zwischenmahlzeit 
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Kalte Platten 
ab 10 Personen, pro Person 
 
 
„Partytime“............................. 9,90 
 
l Cocktailfrikadellen 
l Partyschnitzel 
l Käsesticks 
l Zwei Salatsorten 

(wahlweise Kartoffelsalat,  
Nudelsalat,  Reissalat,  
Krautsalat, bunter Blattsalat) 

l Partybrötchen mit  
Kräuterbutter 

l Götterspeise mit Vanillesoße 
 
„Ab in den Süden“................... 11,90 
 
l Fleischtomaten mit Mozzarella 

 und Basilikum  
l Melonenschiffchen mit 

italienischem Schinken 
l Fischplatte 
l Rucolasalat mit Kirschtomaten, 

geraspeltem Parmesan und 
Balsamicovinaigrette 

l Ciabattinis, Partybrötchen mit 
 Kräuterbutter 
l Tiramisu-Crème 

 

„Deftig und munter“...............12,90 
 
l Eine deftige Bratenart 

(wahlweise Lummerbraten, 
Rinderbraten, Kasselerbraten 
oder Hackbraten) 

l Cocktailfrikadellen 
l Deftige Käseplatte 
l Zwei Salatsorten 

(wahlweise Kartoffelsalat, Nudel- 
salat,  Reissalat, Krautsalat,  
knackiger Blattsalat) 

l Partybrötchen mit Kräuterbutter 
l Mousse au chocolat 

 
 Weitere Varianten oder Ergänzungen 
 zu den kalten Platten erhalten Sie auf
 Anfrage. 
 

 
 
 
 
 
 

 
Kalte Buffets 
ab 20 Personen, pro Person 
 
 
Kaltes Buffet „Standard“........ 10,90 
 
l Cocktailfrikadellen 
l Partyschnitzel 
l Käseplatte 
l gefüllte Eierhälften 
l Zwei Salatsorten 

(wahlweise Kartoffelsalat,  
Nudelsalat,  Reissalat,  
Krautsalat, bunter Blattsalat) 

l Partybrötchen mit  
Kräuterbutter 

l Eine Puddingcrème nach Wahl 
 

 
Kaltes Buffet „Klenkes“.......... 12,90 
 
l Hähnchenschenkel 
l Kasseler 
l Cocktailfrikadellen 
l Partyschnitzelchen 
l Schinken-Spargel-Röllchen 
l gefüllte Eierhälften 
l Käseplatte 
l Fleischtomaten mit Mozzarella 

und Basilikum 
l Zwei Salatsorten  

(wahlweise Kartoffelsalat,  
Nudelsalat,  Reissalat,  
Krautsalat, knackiger Blattsalat) 

l Partybrötchen, Kräuterbutter 
l Eine Puddingcrème nach Wahl 

 
 
 Auf der folgenden Seite finden Sie 
 eine Auswahl der möglichen 
 Komponenten für Ihr individuelles 
 kaltes Buffet. 
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Komponenten für kalte 
Buffets 
ab 10 Personen 
 
 

Fleischsorten 
 
l Lummerbraten 
l Rinderbraten 
l Kasseler 
l Hackbraten 
l Hähnchenbrust 
l panierte Hähnchenschnitzel 
l Hähnchenschenkel 
l Frikadellen 
l Cocktailfrikadellen 
l Chili-Hackfleischbällchen 
l Partyschnitzel 

 
 

Verschiedenes 
 

l Wurstplatte 
l gefüllte Eierhälften 
l Fleischtomate mit Mozzarella 

und Basilikum 
l Melonenschiffchen mit 

italienischem Schinken 
l Schinken-Spargel-Röllchen 
l Anti-Pasti 

z.B. Oliven, Peperoni, Parmesan, 
getrocknete Tomaten, Artischocken 

l Käseplatte 
l Käsesticks 
l Canapées 
l Obstauswahl 
l belegte Brötchenhälften 
l belegte Sandwiches 
l rohe Gemüsestreifen mit Dip 
l Nachos mit Dip 
l Verschiedene Brotsorten 

z. B. Partybrötchen, Partyräder, 
Ciabatta, Ciabattinis, Roggenbrot, 
Weizenbrot, Fitness-Brot, 
Mehrkornbrot, Baguettes 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Seafood 
 
l Fischplatte mit verschiedenen 

Fischarten, z. B. Räucherlachs, 
gebeizter Lachs, mild geräucherte 
Forellenfilets, Makrele, Aal, Matjes 

l Krabbencocktail 
 
 

Salate 
 
l Kartoffelsalat 
l schwedischer Kartoffelsalat 

(mit Lachs und Dill) 
l Nudelsalat 
l Reissalat 
l Krautsalat 
l Fleischsalat 
l Tomatensalat 
l Tortellinisalat 
l Rucolasalat mit geraspeltem 

Parmesan, Kirschtomaten und 
Balsamicovinaigrette 

l knackige Blattsalate,  
gemischt oder z.B. mit  
-Hähnchenbrustfilet, 
-Putenbruststreifen,  
-Käse-Schinken, 
-Feta-Käse, Peperoni und Oliven, 
-Sprossen u. Wiesenchampignons, 
-Tomate-Mozzarella, 
-Thunfisch, 
-Krabben 
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Kalt-Warme Buffets 
ab 20 Personen, warme Komponenten 
sind unterstrichen, pro Person 
 
 
„Mexikanisch“.........................  9,90 
 
l Chili-Con-Carne 
l Nachos überbacken mit Käse 

und Jalapeños 
l Guacamole 
l Salsa-Dip 
l knackiger Blattsalat 
l Partybrötchen 

 
 
„Südländisch“........................ 19,50  

 
l Hausgebeizter Lachs mit 

Senf- Dillsoße 
l Auswahl italienischer Salamis, 

Schinken, Oliven und verschie- 
dener milder Käsesorten 

l Fleischtomaten mit Mozzarella, 
Basilikum und Pesto 

l Pikante Schweinefiletmedaillons 
in Tomatensahne, Gemüse und 
Kartoffelgratin 

l Italienische Gemüselasagne 
l Obstsalat aus frischen Früchten 
l Tiramisucrème 
l Gemischter Brotkorb mit 

zweierlei Butter 
 
 
„Herzhaft“.............................. 13,50 
 
l Platte mit Räucherlachs 
l Rustikale Käseplatte 
l frischer Salat mit zweierlei 

Dressings 
l Kasseler mit Krautsalat und Senf 
l Rote Grütze mit Vanillesoße 
l Gemischter Brotkorb mit Butter 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Vorschlag 1............................ 14,90 
 
l Rindfleischsuppe 
l Hähnchengeschnetzeltes mit 

Curry-Pfirsisch-Ananas 
Petersilienkartoffeln 

l Reis 
l feines Wintergemüse 
l frische Salate mit Dressings 
l Vanille- und Schokopudding 
l gemischtes Obst 

 
 
Vorschlag 2............................ 17,90 
 
l Französische Lauchcremesuppe 

mit Croutons 
l Krustenbraten mit Pfefferrahmsoße 
l Bratkartoffeln 
l feines Gemüse 
l frische Salate mit Dressings 
l Kleine Eistörtchen mit heißen 

Kirschen 
 
 
Vorschlag 3............................ 20,90 
 
l Hühnersuppe 
l Schweinebraten 
l Rinderbraten 
l Kartoffelgratin 
l Spätzle 
l überbackene Champignons 
l feines Gemüse 
l frische Salate mit Dressings 
l Rote Grütze mit Vanillesoße 

 
 
Vorschlag 4............................ 22,90 
 
l Rindfleischsuppe 
l Schweinefilet mit Pfeffersoße 
l Petersilienkartoffeln 
l Bohnen im Speckmantel 
l Blumenkohl und Broccoli über- 

backen 
l frische Salate mit Dressings 
l Mousse au chocolat 
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Komponenten für warme 
Buffets 
ab 20 Personen 
 
 

Fleischgerichte vom Schwein 
 
l Lummerbraten 
l Schweinefilet 
l Kasseler 
l Spießbraten 
l Krustenbraten 
l Schweizer Braten 
l Burgunderbraten 
l Eisbein 
l Pfannengyros 
l Gyros überbacken 
l Geschnetzeltes 
l Bolognese 
l Zigeunergeschnetzeltes 
l Schaschlik 
l Hackbraten 

 
 

Fleischgerichte vom Rind 
 
l Rinderbraten 
l Roastbeef 
l Kräuterroastbeef 
l Sauerbraten 
l Rinderfilet 
l „Stroganoff“ 
l „Wellington“ 
l Rindergulasch 
l Rindergeschnetzeltes 
l Tafelspitz 

 
 

Fleischgerichte vom Lamm 
 
l Lammrücken 
l Scheiben von der Lammkeule 

 

Fleischgerichte vom Kalb 
 
l Kalbsmedaillons 
l Kalbsbraten 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
Fleischgerichte vom Wild 
 
l Rehrücken 
l Hirschrücken 
l Scheiben von der Hirschkeule 
l Wildscheinrücken 

 
 

Fleischgerichte vom Geflügel 
 
l Hähnchenbrustfilet 
l panierte Hähnchenschnitzel 
l Hähnchenschenkel 
l Entenbrustfilet 

 
 

Soßen 
 
l Bratensoße 
l Sauce Hollondaise 
l Sauce Bérnaise 
l Rahmsoße mit und ohne 

Champignons 
l Obstsoße 
l Rot-, Weißweinsoße 
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Kartoffel-, Nudel- und 
Reisbeilagen 
 
l Kartoffelgratin 
l Bratkartoffeln 
l Petersilienkartoffeln 
l Semmelknödel 
l Kartoffelknödel 
l Kartoffelpürree 
l Pariser Kartöffelchen 
l Spaghetti 
l Spiralnudeln 
l Bandnudeln 
l Schupfnudeln 
l Schleifennudeln 
l Spätzle 
l Gnocchi 
l Butterreis 
l Gemüsereis 
l Reis mit Curcuma 

 
 

Gemüsebeilagen 
 
l Broccoli überbacken 
l Erbsen und Möhren 
l Blumenkohl 
l Rosenkohl 
l Spargel 
l Sauerkraut 
l Rotkohl 
l Prinzessbohnen 
l Bohnenschänzchen 
l Leipziger Allerlei 
l Romanesco 
l Gemüsepfanne überbacken 

mit Käse oder Mandelbutter 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Alle Preise verstehen sich in € und enthalten die zur Zeit geltende gesetzliche Mehrwertsteuer.  
Änderungen behalten wir uns vor. 

 
 
 
Warme Gerichte 
ab 10 Personen 
 
Vom Schwein 
 
l Gebratener Schweinerücken mit 

einer milden Senfsoße, dazu 
Bratkartoffeln und Gemüse... . 9,50 

 
l Spießbraten mit Sauerkraut und 

warmem Kartoffelsalat..........  9,00 
 
l Westfälischer Grillschinken mit 

Krautsalat u. Bratkartoffeln...  9,20 
 
l Schweinefiletmedaillons in 

Pfeffer-Cognacrahm mit Kartoffel- 
gratin und Gemüse............... 10,90 

 
l Schweinefiletgeschnetzeltes in 

milder Senfcrème mit Zucchini, 
Karotten und Kartoffel- 
gratin................................... 10,90 

 
l Pikante Schweinefiletmedaillons 

in Tomatensahne, mit Kartoffel- 
gratin und Gemüse............... 10,90 

 
l Schweinebraten in Champignon- 

rahm, Kartoffelgratin und 
buntem Gemüse................... 10,40 

 
l Schweinelendchen im Speck- 

mantel mit Bratkartoffeln und 
Broccoliröschen................... 11,90 

 
 

Vom Rind 
 
l Rinderschmorbraten in Rahmsauce, 

dazu Buttergemüse und 
Salzkartoffeln....................... 10,90 

 
l Rinderfilet mit Pfifferlingen in 

Chardonnayrahm, dazu Kartoffel- 
gratin und feines Gemüse..... 16,90 

 
l Rinderfiletspitzen in Calvadosrahm 

mit Karotten, Zucchinis und 
Kartoffelgratin...................... 16,90 

 
 

 
 
 
 

 
Vom Kalb 
 
l Züricher Geschnetzeltes mit 

Bratkartoffeln und Salat....... 13,90 
 
l Kalbsrückensteak mit Austern- 

pilzen in Weißweinrahm, 
Rosmarinkartoffeln und  
ZucchiniSchiffchen.............. 14,10 

 
 

Wild 
 
l Hasenrückenfilet in Kirschsahne 

mit Apfelrotkohl und 
Spätzle................................ 17,60 

 
l Hirschragout in Preiselbeerrahm 

mit Apfelrotkohl und 
Spätzle................................ 12,80 

 
 

Geflügel 
 
l Hähnchenbrustfilet gefüllt mit 

Blattspinat und Schafskäse, dazu 
Basmatireis und  
bunter Salat......................... 11,20 
 

l Putengeschnetzeltes mit Ananas, 
Reis und Salat.......................   9,50 
 

l Entenbrustfilet mit Brombeer- 
soße, Kartoffelgratin und  
Zuckerschoten..................... 13,90 

 
l Hähnchengeschnetzeltes in 

Pfefferrahm mit Kräuterreis 
und Marktgemüse.................   9,50 

 
 

Vom Lamm 
 
l Lammfilet in provencalischer 

Soße mit gefüllten Tomaten 
und Kartoffelgratin............... 16,90 

 
l Scheiben von der Lammkeule 

in Preiselbeerrahm mit Markt- 
gemüse und Bratkartoffeln... 11,50 
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Warme Gerichte 
ab 10 Personen 
 
Fisch 
 
l Fischragout mit Lachs, Seehecht, 

Steinbeißer und Krabben in 
Dillrahm mit frischem Blatt- 
spinat und Basmatireis........ 13,80 

 
l Gebratenes Lachssteak in rosa 

Pfefferrahm mit Wildreis und 
buntem Salat....................... 11,90 

 
 

Pasta 
ab 10 Personen 
 
l Weiße und grüne Bandnudeln 

mit Blattspinat und Gorgonzola- 
soße..................................... 6,90 

 
l Maccaroni mit Hähnchen- 

fleisch mit pikanter Soße...... 6,90 
 
l Penne mit Salamiwürfeln 

und Peperoni........................ 5,90 
 
l Farfalle mit Schinkenstreifen 

und Broccoli in Sahnesoße... 6,50 
 
l Grüne Bandnudeln 

in Steinpilzrahm................... 7,20 
 
l Spaghetti mit gebratenem 

Marktgemüse....................... 6,70 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Suppen 
ab 5 Liter, pro Liter 

 
l Kartoffel-Lauchsuppe 

mit Mettwurst....................... 5,90 
 
l Gulaschsuppe ...................... 6,50 

 
l Tomatencrèmesuppe .......... 6,50 

 
l Lauchcrèmesuppe............... 5,90 

 
l Spargelcrèmesuppe............ 6,20 

 
l Brokkolicrèmesuppe........... 6,00 

 
l Kräftige Rindfleischsuppe mit 

 Einlage................................ 6,50 
 
l Pilzrahmsuppe mit 

 frischen Kräutern................. 6,50 
 
l Minestrone........................... 5,90 

 
l Hühnersuppe mit Einlage..... 5,90 

 
l Klare Fischsuppe 

mit Scampi und Lachs.......... 9,00 
 
 Rechnen Sie bitte pro Person 
  
 250 ml als Vorspeise 
 400 ml als Zwischenmahlzeit 
 500 ml als Hauptmahlzeit 
 
 

 
 
Eintöpfe 
ab 20 Personen, pro Person 
 
l Chili con carne..................... 3,50 

 
l Erbseneintopf...................... 3,20 

 
l Möhreneintopf..................... 3,20 

 
l Linseneintopf...................... 3,20 
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Nachspeisen 
 
l Rote Grütze mit Vanillesoße.. 3,20 

 
l Mousse au chocolat............. 3,50 

 
l Weiße Mousse au chocolat... 3,70 

 
l Tiramisu............................... 3,50 

 
l Schokopudding mit 

Vanillesoße.......................... 2,50 
 
l Vanillepudding mit 

Schokosoße......................... 2,50 
 
l verschiedene leichte 

Puddingcrèmes.................... 2,30 
 
Aktuelle Torten, Kuchen, Petitfours, Eis und 
andere Nachspeisen sind jederzeit erhältlich. 
Bitte anfragen! 
 

Porzellan + Besteck 
 
l Teller.................................. 0,20 
l Suppentasse....................... 0,20 
l Suppenuntertasse............... 0,20 
l Kaffeetasse......................... 0,20 
l Kaffeeuntertasse................. 0,20 
l Besteck pro Teil................... 0,15 

 

Gläser 
 
l Weinglas.............................. 0,30 
l Sektglas.............................. 0,30 
l Longdrinkglas...................... 0,20 
l Bierglas............................... 0,20 

 

Service 
 
l Servicemitarbeiter 

pro Stunde......................... 20,00 
 

 

 
 
 

 
 
Getränke 
 
Gerne liefern wir Ihnen Ihre Lieblingsgetränke. 
Bitte fordern Sie dazu bei uns eine separate 
Preisliste an. 
 
Wir hoffen, dass Ihnen unsere Ideen gefallen.  
 
Sollten Sie andere Vorstellungen haben, 
werden wir natürlich versuchen, alles möglich 
zu machen, um Ihren Wünschen zu 
entsprechen! 
 
Beispielsweise berücksichtigen wir gerne Ihre 
Freunde, die ausschließlich vegetarisch essen 
oder aufgrund Ihrer Herkunft landestypische 
Vorlieben haben. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


